RESTAURANT

Topres

1. Patatas braves 7,00
2. Croquetes de pollastre ......ccooeeeruen. 8,00
3. Gambes a l'allet 15,50
4. Calamarcets 12,00
5. Pernil ibéricamb pa de vidre ............. 16,00
6. “Nachos”amb guacamole artesa'/... 8,00
7. Musclos al vapor 10,00
8. Musclos a la marinera .......oeeveeeeennne. 11,00
9. Calamars andalusa ......cooeveeeeveeereeenenn. 12,00
10. Truita de patates}” 9,00
11. Padall ¥ 4,00
12. Ensaladilla 9,50
13. Carpaccio de vedella amb parmesa i
oli de trufa 12,00
14. Qus estrellats amb pernil ibéricitrufa 9,50

*Servei extra depa.... 1,00€
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1. Pappardelle 2. Spaghettini
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3. Penne Rigate 4, Tagliatelle

. TOMAQUET BASiLIC V'

. QUATRE FORMATGES

. CARBONARA

. BOLOGNESE

. PESTO

. ALIOLIO AMB GAMBES +1€
. FUNGHI

. ARRABBIATA

. CREMA DE SALMO +1€

*Salsaextra.... 1,90€
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* Totes les nostres salses son sense gluten

totes les pizzes es poden demanar sense gluten
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, 1. Paella de marisc 15,90
% 2. Arros negre 16,50
3. Fideua 15,90*
1. “GAZPACHO” ARTESA 'IIII:" 7’50 4. Risotto de bolets 13,90
2. TARTAR DE SALMO AMB ALVOCAT 15,00
3. GORETTI  mesclum d’enciams, pebrot verd, cogombre, tomaquet, 9,50 4 4
pastanaga, tonyina, blat de moro dol¢ f
4. CAPRESE TRICOLORE /" tomaquet, mozzarella de Bifala, alvocat, 13,00
oli d’oliva, alfabrega . Lasagna bolognese 13,90
5. SIURANA mesclum, pollastre, ou, tomaquet, alvocat, blat de moro 12,50 . Entrecot de bou amb patata rustica i pebrots del
6. FRESCA DE FRUITA " mesclum d’enciams, tomaquet “xerry”, pinya, 12,50 padro 19,50
meld, blat de moro, pastanaga, mango . Medallons de filet de porc amb salsa de pebre i
7. FORMATGE DE CABRA {"mesclum d’enciams, tomaquet, formatge 12,50 patata rustica 13,90
de cabra, ceba caramelitzada, olives )
. . ) .Salmé a la planxa amb saltat de verdures 16,00
8. BURRATA " burrata, tomaquet, tomaquets secs, olives negres, 13,00 )
pinyons, pesto 5. Filet de llobarro a la planxa amb patates
panadera 15,00
M 2 1. VINAGRETA 2. BALSAMICA MODENA 6. Escalopa milanesa amb espagueti i salsa
06 f 3. MOSTASSA | MEL 4. CAESAR de tomaquet 13,00
7. Hamburguesa Angus amb formatge i ceba
caramelitzada 15,50
*Plat de patates fregides 4,50€  Suplement de pasta 3,50€
4 (4
14,50 € .
. . ) 1. MARGHERITA ¥ tomaquet, mozzarella, alfabrega 11,50
- 3. Z]?;f:g]rtf)z:lna]?agg]o & el 2. QUATRE FORMATGES " tomaquet, mozzarella, emmental, gorgonzola, parmesa 13,00
{ Formatge i pera 3. DUCATI tomaquet, mozzarella, tonyina, xampinyons 13,00
4, CALZONE tomaquet, mozzarella, pernil, xampinyons 13,00
5. QUATTRO STAGIONI tomaquet, mozzarella, pernil, olives, xampinyons, 13,00
6. Panzerotti ricotta e funghi carxofes
al pesto ' .
Formatge i bolets 6. FRUTTI DI MARE tomaquet, mozarella, musclos, pop, calamars, gambes, 14,50
orenga, tonyina
o o 7. CARBONARA mozzarella, bacd,nata, ou dur 13,00
e Tortellon(‘e verdi r1c'o_tta1§plnac1 8. VEGANA'Y tomaquet, alberginia, carbassd, ceba, xampinyons 14,50
ﬂ amb tomaquet basilic . w . L .
Formatge i espinacs 9. GORETTI mozzarella, tomaquet “xerry”, pernil ibéric, ruca, parmesa 14,50
10. PEPPERONI tomaquet, pepperoni, mozzarella 13,00
11. TIJUANA mozzarella, tomaquet, pepperoni, ceba, xili amb carn, 14,50
8. Ravioli alla carn amb salsa .
v funghi bitxo verd
“ Vedella 12. BUFALA V'tomaquet, mozzarella de Bifala, ruca, alfabrega, tomaquet sec 14,50
13. SICILIA tomaquet, anxoves, olives negres, alfabrega, orenga, all 13,00
14. PERNIL | BACO tomaquet, mozzarella, alfabrega, pernil, bacd 13,00
15. PEDROSA tomaquet, gorgonzola, alberginia, ceba, pernil ibéric 14,50
16. BARBACOA mozzarella, pollastre, salsa barbacoa 13,00
Ravioli carn i verdures 17. BOLONYESA tomaquet, mozzarella, salsa bolonyesa, pernil, pollastre, bacé 14,50
Ravioli ricota e spinaci Ingredient extra suplement 1€
Macarrons
Spaghettini

El peix servit per consumir-lo en cru o practicament cru, ha estat sotmes a un procés de congelacio previa igual o inferior a -20°C almenys durant 24 hores, en compliment del RD 1021/2022 de 13 de desembre de 2022.
En compliment del Reglament Europeu 1169/2011 i del Reial Decret 126/2015, sobre components que puguin causar al-lérgies alimentaries, el nostre restaurant disposa d'informacio per a les persones amb al-lérgies o intolerancies
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1. Paella de marisco 15,90
p% 2. Arroz negro 16,50
3. Fideua 15,90*
1. GAZPACHO ARTESANO 1III:I' 7,50 4, Risotto de setas "I|':II 13,90
1. Patatas bravas V' 7,00 2. TARTAR DE SALMON Y AGUACATE 15,00
2. Croquetas de pollo 8,00 3. GORETTI mezclum de lechugas, pimiento verde, pepino, tomate, 9,50
3. Gambas al ajillo 15,50 zanahoria, atun, maiz dulce ’ ! %
:' Chipiror;)es p | 12,00 4. CAPRESE TRICOLORE " tomate, mozzarella de Bifala, aguacate, 13,00
. Jamoén ibérico con pan de cristal ...... 16,00 i i
p - aceite de oliva, albahaca 1. Lasagna bolognese 13,90
6. Nachos con guacamole artesano'/... 8,00 5 . 12.50
7. Mejillones al vapor 10,00 . SIURANA mezclum, pollo, huevo, tomate, aguacate, maiz dulce , 2. Entrecot de buey con patata ristica y pimientos
8. Mejillones a la marinera ... 11,00 6. FRESCA DE FRUTA Y mezclum de lechugas, tomate cherry, pifia, 12,50 del padrén 19,50
9. Calamares andaluza .....coooeeeeeeeereerseeennn. 12,00 melon, maiz dulce, zanahoria, mango 3. Medallones de solomillo de cerdo con salsa
10. Tortilla de patatas " 9,00 7. QUESO DE CABRA " mezclum de lechugas, queso de cabra, 12,50 pimienta y patata rustica 13,90
11. Pan de aio " 4.00 tomate, cebolla caramelizada, olivas ;
: JO ’ 4. Salmén a la plancha con salteado de verduras 16,00
12. i Ve i
Ensaladl‘lla 9,50 8. BURRATAY burrata, tomate, tomate seco, olivas negras, pesto, 13,00 5. Filete de lubina a la plancha con patatas panadera 15,00
13. Carpaccio de ternera con parmesano pinones E<cal i ti |
y aceite de trufa ...cccoeeceeeienicencisnnnnn. 12,00 6.Escalopa  milanesa con espagueti y salsa
14. Huevos estrellados con Jamoén Ibérico 1. VINAGRETA 2 BALSAMICA MODENA de tomate 13,00
y trufa 9,50 Mﬂ/f : ’ 7. Hamburguesa Angus con queso y cebolla
3. MOSTAZAY MIEL 4. CAESAR .
* Servicio de pan extra..... 1,00¢ caramelizada 15,50
*Plato de patatas fritas 4,50€  Suplemento de pasta 3,50€
’
ol 1250¢
14,50 €
- . . ; 1. MARGHERITA ' tomate, mozzarella, albahaca 11,50
4 / 2 ’y_ , E 5. Z]?;f:g]r;?);na]?agg]o € pera 2. CUATRO QUESOS " tomate, mozzarella, emmental, gorgonzola, parmesano 13,00
or ! { Queso y pera 3. DUCATI tomate, mozzarella, atin, champifnones 13,00
1. Pa[IJIPardelle 2. Spaghettini 4, CALZONE tomate, mozzarella, jamén, champifiones 13,00
aruovo 5. QUATTRO STAGIONI tomate, mozzarella, jamon, aceitunas, champifiones, 13,00
; 6. Panzerotti ricotta e funghi
G al pesto V' alcachofas
Y . E Y Queso y setas 6. FRUTTI DI MARE tomate, mozarella, mejillones, pulpo, calamares, gambas, 14,50
3. Penne Rigate 4, Tagliatelle el i) G
o - 7. CARBONARA mozzarella, bacon, nata, huevo duro 13,00
7. Tortellone Verd], r.]COt,tf spinact 8. VEGANA '/ tomate, berenjena, calabacin, cebolla, champifiones 14,50
2 Z ﬂ con tomate basilico . ,
(7 Queso y espinacas 9. GORETTI mozzarella, tomate cherry, jamon ibérico, ricula, parmesano 14,50
10. PEPPERONI tomate, pepperoni, mozzarella 13,00
{ 1y}
1. TOMATE BASILICO ¥ o 11. TIJUANA tomate, mozzarella, pepperoni, cebolla, chilli con carne, 14,50
2. QUATTRO FORMAGGIO e 8. 1;Rar\]/;(lil] alla carne con salsa guindillas s
unghi ;
3. CARBONARA - Ternera 12. BUFALAY tomate, mozzarella de Bifala, ricula, albahaca, tomate seco 14,50
4. BOLOGNESE 13. SICILIA tomate, anchoas, olivas negras, albahaca, orégano, ajo 13,00
5. PESTO 14. JAMON Y BACON tomate, mozzarella, albahaca, jamén, bacon 13,00
6. ALIOLIO CON GAMBAS +1€ 15. PEDROSA tomate, gorgonzola, berenjena, cebolla, jamédn ibérico 14,50
7. FUNGHI 16. BARBACOA mozzarella, pollo, salsa barbacoa 13,00
8. ARRABBIATA Ravioli carne e verdure 17. BOLONESA tomate, mozzarella, salsa bolofiesa, jamon, pollo, bacon 14,50
9. CREMA DE SALMON +1€ Ravioli ricota e spinaci Ingrediente extra suplemento 1€
Macarrones
*Salsaextra.... 1,90€ .
Spaghettini

* Todas nuestras salsas son sin gluten todas las pizzas se pueden pedir sin gluten

V' veceTariano

El pescado servido para su consumo en crudo o practicamente crudo, ha sido sometido a un proceso de congelacion previa igual o inferior a -20°C al menos durante 24 horas, en cumplimento del RD 1021/2022 de 13 de diciembre de 2022.
En cumplimiento del Reglamento Europeo 1169/2011 y del Real Decreto 126/2015, sobre componentes que puedan causar alergias alimentarias, nuestro restaurante dispone de informacion para las personas con alergias o intolerancias



