
3. GORETTI mesclun de salades, poivrons verts, concombres, tomates,
carottes, thon, maïs

4. CAPRESE TRICOLORE

     

tomates, mozzarella di Bufala, avocat,
huile d’olive, basilic 

5. SIURANA  mesclun de salades, poulet, oeuf, tomates, avocat, maïs

6. FRUIT FRAIS mesclun de salades, tomates cerises, ananas, 
melon, maïs, carottes, mangue

                 

7.    

8.

 FROMAGE DE CHÈVRE

   

mesclun de salades, fromage de chèvre,
tomates, oignons caramélisés, olives

 BURRATA

   

burrata, tomate, tomates séchées, olives noires,
pignons de pin, pesto

2. TARTARE DE SAUMON A L'AVOCAT

1. “GAZPACHO” ARTISAN

1. Pappardelle
all’uovo

2. Spaghettini

3. Penne Rigate 4. Tagliatelle

Paella au fruits de mer           ..........................

Riz noir          ........................................................

Fideuà        ............................................................

Risotto aux champignons ............................ 

15,90

16,50

15,90

13,90

1.

2.

3.

4.

*

*

*

*

Riz

12,50 €Pâtes

Supplément d'ingrédient 1€

Lasagne à la bolognaise ............................................

Entrecôte de boeuf avec pommes de terre 

rustiques et poivrons padrón ..................................... 

Médaillons de �let de porc avec sauce au poivre et 

pomme de terre rustique .....................................

Saumon grillé aux légumes sautés ............

Filet de bar grillé avec pommes de terre 

“panadera” ..........................................................................

Escalope milanaise avec des spaghettis et sauce 

tomates ................................................................................

Hamburger Angus avec fromage et oignons 

caramélisés .......................................................................

13,90

19,50

13,90

16,00

15,00

13,00

15,50

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

Principaux

  * Plat de frites   4,50€       Supplément pâtes     3,50€

sauces 1. VINAIGRETTE     2. BALSAMIQUE DE MODÈNE
3. MOUTARDE ET MIEL   4. CAESAR

Toutes les pizzas peuvent être commandées sans gluten         

R E S TA U R A N T

Pâtes farcies
14,50 €

5.   Fiocchi formaggio e pera
      a la carbonara
      Fromage et poire
     

6.   Panzerotti ricotta e funghi
      al pesto
      Fromage et champignons
      

7.   Tortellone verdi ricotta spinaci
      avec tomate et basilic
      Fromage et épinards
      

8.   Ravioli alla carne avec funghi
      Veau
      

      

1. TOMATE ET BASILIC
2. QUATRE FROMAGES
3. CARBONARA
4. BOLOGNAISE
5. PESTO
6. AÏOLI AUX CREVETTE  +1€

7. FUNGHI
8. ARRABBIATA
9. CRÈME DE SAUMON  +1€

condimenti

* Sauce extra ....  1,90€

Salades

     

                 
 

    

9,50

13,00

12,50

12,50

12,50

13,00

7,50

15,007,00
8,00

15,50
12,00
16,00
8,00

10,00
11,00
12,00
9,00
4,00
9,50

12,00
9,50

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

10.
11.
12.
13.

14.

Tapas
Patatas braves       .......................................      
Croquettes de poulet  ...............................
Crevettes à l’ail ...........................................
Supions     .....................................................
Jambon ibérique et son pain à la tomate ...

“Nachos” au guacamole     ......................
Moules à la vapeur  ...................................
Moules marinière  ......................................
Calamars a l’andalouse  ...........................
Truita de patates     ....................................
Pain à l’ail      ................................................
Ensaladilla  ...................................................
Carpaccio de veau au parmesan et 
       huile de tru�e......................................
Oeufs au jambon ibérique et tru�e ...

* Service de pain en supplément ....  1,00€

11,50
13,00
13,00
13,00
13,00

14,50

13,00
14,50
14,50
13,00
14,50

14,50
13,00
13,00
14,50
13,00
14,50

Pizza

Ravioli à la viande et légumes 
Ravioli ricota e spinaci 
Macaronis
Spaghettis

* Toutes nos sauces sont sans gluten

Pâtes sans gluten

VÉGÉTARIEN

 
  1. MARGHERITA   tomate, mozzarelle, basilic

  2. QUATRE FROMAGES    tomate, mozzarelle, emmental, gorgonzola, parmesan

  3. DUCATI   tomate, mozzarelle, thon, champignons

  4. CALZONE   tomate, mozzarelle, jambon, champignons

  5. QUATTRO STAGIONI   tomate, mozzarelle, jambon, olives, champignons,

                                           artichauts

  6. FRUTTI DI MARE    tomate, mozzarelle, moules, poulpe, calamars, crevettes, 

                                       origan, thon 

  7. CARBONARA   mozzarelle, oeuf dur, bacon, crème fraîche

  8. VÉGANE     tomate, aubergine, courgette, oignon, champignons

  9. GORETTI   mozzarelle, tomates cerises, jambon ibérique, parmesan, roquette

10. PEPPERONI   tomate, pepperoni, mozzarelle

11. TIJUANA   tomate, mozzarelle, haricots rouges piquants, oignons, chili, 

                        pepperoni, sauce piquante

12. BUFALA    tomate, mozzarella de Bufala, roquette, basilic, tomate séchée

13. SICILIA   tomate, anchois, olives noires, basilic, origan, ail

14. JAMBON ET BACON   tomate, mozzarella, bacon, jambon

15. PEDROSA   tomate, gorgonzola, aubergine, oignon, jambon ibérique

16. BARBECUE   mozzarelle, poulet, sauce barbecue 

17. BOLOGNAISE   mozzarelle, tomate, sauce bolognaise, jambon, poulet, bacon

   

En conformité avec le règlement européen 1169/2011 et le décret royal 126/2015, sur les composants qui peuvent causer des allergies alimentaires, notre restaurant a les informations pour les personnes souffrant d'allergies ou d'intolérances.
Le poisson servi à la consommation cru ou pratiquement cru, a été soumis à un processus de congélation préalable égal ou inférieur à -20ºC pendant au moins 24 heures, conformément au RD 1021/2022 du 13 décembre 2022.

30 minutes
prix x personne

A PAYER À TABLE
UN SEUL TICKET

POUR LES GROUPES



1. Pappardelle
all’uovo

2. Spaghettini

3. Penne Rigate 4. Tagliatelle

Seafood Paella           .........................................

Black rice          ....................................................

Fideuà   .................................................................

Mushroom risotto  ........................................ 

15,90

16,50

15,90

13,90

1.

2.

3.

4.

*

*

*

*

Rice Preparation takes 30 minutes
price per person

12,50 €Pasta

     Ingredient extra charge 1€

Lasagna bolognese .....................................................

Beef entrecote with rustic potatoes and padrón 

peppers .......................................................................... 

Pork tenderloin medallions with pepper sauce 

and rustic potato .....................................................

Grilled salmon with sautéed vegetables ..........

Grilled sea bass �llet with bakery potatoes .......

Milanese escalope with spaghetti and tomato 

sauce ...................................................................................

Burger Angus with cheese and caramelized onion

13,90

19,50

13,90

16,00

15,00

13,00

15,50

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

  * French fries dish   4,50€       Pasta supplement    3,50€

Main

TO BE PAID AT THE TABLEONE RECEIPT 

PER GROUP

1. VINAIGRETTE   2. MODENA’S BALSAMIC OIL
3. MUSTARD & HONEY    4. CAESARsauce s

all pizzas can be ordered gluten-free        

R E S TA U R A N T

Filled fresh pasta
14,50 €

5.   Fiocchi formaggio e pera
      a la carbonara
      Cheese and pear
     

6.   Panzerotti ricotta e funghi
      al pesto
      Cheese and mushrooms
      

7.   Tortellone verdi ricotta spinaci
       with tomato and basil 
      Cheese and spinach
      

8.   Ravioli alla carne with
      mushrooms sauce
      Meat
      

      

VEGETARIAN

1. TOMATO AND BASÍL
2. FOUR CHEESE
3. CARBONARA
4. BOLOGNESE
5. PESTO
6. GARLIC OIL WITH PRAWNS  +1€

7. FUNGHI
8. ARRABBIATA
9. SALMON CREAM  +1€

condimenti

* Extra sauce ....  1,90€

Salads
3.  GORETTI mixed lettuce, green pepper, cucumber, tomato, carrot, 

tuna, sweet corn 

4.

5.

 CAPRESE TRICOLORE

     

tomato, bufalo mozzarella, avocado, 
olive oil, basil

                                              
6.

 SIURANA 

 

mixed lettuce, chicken, egg, tomato, avocado, sweet corn

7.

 FRESH FRUIT mixed lettuce, cherry tomato, pineapple, 
carrot, sweet corn, melon, mango

                 

8.    

 GOAT CHEESE

   

mixed lettuce, goat cheese, tomato, olives, 
caramelized onion

                 
 

    

 BURRATA burrata, tomato, dried tomato, black olives, pesto, 
pine nuts

9,50

13,00

12,50

12,50

12,50

13,00

1.  HOMEMADE GAZPACHO 7,50

   2.  SALMON AND AVOCADO TARTAR 15,007,00
8,00

15,50
12,00
16,00
8,00

10,00
11,00
12,00
9,00
4,00
9,50

12,00

9,50

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

10.
11.
12.
13.

14.

* Extra bread service ...  1,00€

Tapas
Patatas bravas       .......................................      
Chicken croquettes  ...................................
Garlic prawns ...............................................
Deep-fried baby squid  ............................
Iberian cured ham with bread ...............
Guacamole Nachos    ................................
Steamed mussels  ......................................
Mussels in marinara sauce ......................
Andalusian-style squid ............................
Spanish potato omelette    .....................
Garlic bread      ............................................
Russian salad ...............................................
Beef carpaccio with parmesan and 
    tru�e oil  ..................................................
Scrambled eggs with Iberian ham
     and tru�e  ..............................................

11,50
13,00
13,00
13,00
13,00

14,50

13,00
14,50
14,50
13,00
14,50
14,50
13,00
13,00
14,50
13,00
14,50

 
  1. MARGHERITA    tomato, mozzarella, basil

  2. FOUR CHEESES    tomato, mozzarella, Emmental, gorgonzola, Parmesan

  3. DUCATI   tomato, mozzarella, tuna, mushrooms

  4. CALZONE   tomato, mozzarella, ham, mushrooms

  5. QUATTRO STAGIONI   tomato, mozzarella, ham, olives, mushrooms,

                                           artichokes

  6. FRUTTI DI MARE   tomato, mozzarella, mussels, octopus, squid, prawn, 

                                     oregano, tuna 

  7. CARBONARA   mozzarella, hard-boiled egg, bacon, cream

  8. VEGAN      tomato, aubergines, zucchini, onion, mushrooms

  9. GORETTI   mozzarella, cherry tomato, Iberic cured ham, rocket, Parmesan

10. PEPPERONI   tomato, pepperoni, mozzarella

11. TIJUANA   mozzarella, tomato, onion, beef chilli, pepperoni, fresh green chillis

12. BUFALA     tomato, bufala mozzarella, rocket, basil, dried tomato

13. SICILIA   tomato, anchovies, black olives, basil, oregano, garlic

14. HAM & BACON   tomato, mozzarella, basil, ham, bacon

15. PEDROSA   tomato, gorgonzola cheese, aubergine, onion, iberian cured ham

16. BARBECUE   mozzarella, chicken, barbecue sauce

17. BOLOGNESE    tomato, mozzarella, bolognese sauce, ham, chicken, bacon

   

Pizza

Meat ravioli and vegetables 
Ravioli ricota e spinaci 
Macaroni
Spaghettini

* All our sauces are gluten free

Gluten free pasta

In compliance with European Regulation 1169/2011 and Royal Decree 126/2015, on ingredients that may cause food allergies, our restaurant offers information for people with allergies or intolerances
The fish served for consumption raw or practically raw, has been subjected to a prior freezing process equal to or less than -20ºC for at least 24 hours, in compliance with RD 1021/2022 of December 13, 2022.


